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Los  Chilaqules Son de Jos platillos mas deliciosos
Jde mi, Ciudad, Cs unQ Cxcelc:ncm de COm;dQ que pcrmafc
Crcohv(i:ciod q\l prcpararlos y giempre ©s un bucn  momento
pavy nNSUMIrios, , §in, embargo, actualmente cxiste Lna  gran
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Q receta tradicomal de los Chilaquiles que: sc  realizan
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-y p:qzos de jitomqte 1/
‘3 picza de cebolla.

-3 tazqs de Qqua-

<¥a cucharado “de . 6al

13 Filo de tor hillas en cuadroo. .
* 5 CUChQ(quS de aceite de maiz.
corcgano al gusto.
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*1 piczg de hyevo, ; .
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Instrucciones:

1.Cortar las torhillas en cuadritos

Alclentar Cl aceite ©n  una  Cacerola grande vy frenr
la tortila hastq que cste dorada

3.Hervir  los  jitomates, lo cebolla y Cl OYC‘/C;OnO
durante 10 minstos ©n Una olla con las 3 tazes
de agua Indicada,

"LL;CUQY Cl ji’romo’re, la cebollg Y cl! QYC‘IQOOQ

S.Incorporax la salsa @ la torhillg fritq agdregando
lo salx Tl huevo y el queso

6.Revolver Suavemente  para cubrr uniformemente |05
Ingredient es,

FCocnar g FUego bqj@ cor 1 m}nu+o % CO’QC@V unq

Tapadera @ o Cacerol ;
Crujlen+es rola eArg que Suwavicen y SiIgAn

B.5crvir  log chilaquiles iMmcdiatamente Q| qusto
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